Mit halbgetrockneten Tomaten.
Zwiebeln und Artischockenherzen
5. ': , OSO'UHO ub’ a2.6.8.3 €

6.. L ’ESti Va 2.2.83d6.n €
Mit Sardellen, Kapemn.

halbgetrocknete Tomaten. und Oliven Tris

Z. Ma Si m’o 22812 €

Mit Original Salami aus Mailand

14,40

Mit frischen Gemise der Saison

WL

' -' .'
| a .i" (1 - L] T -Li- i HI-!
lLl‘ L 5 TN . ‘ 84l p 1 2 | ,
“". hi. |- '. J- = ",]_; J 4 '

12. Nord al Sud wgssom

inken, frische Champlghons,
?)l“!tv::hhund Atischockenherzen

13. L Emiliana s € v
Mit Frischen Spinat & Gorgonzola D.OP

4. La Montanara ae.s..x € % 40
ﬁ\
Mit Schweinebacke,

Eigelb und geriebener Parmesan

I5. San Daniele del Friuli 6.9, € 1950

Mit San Daniele parmaschinken Rucola
und Parmesansplitter

16. Zafferina agsb.d .3 20.90

Mit 5 Riesengarnelen, Porree und halb getrocknete Tomaten

17. Terra D'Owanto sqivs € 2190

Mit Frische Meeresfriuchte

18. Special per Cellaci (GLUTENFRE)) .gs € 650

Glutenfreie Pizza nach Wahl (extra Aufschlag)

19. Vegana ai Battiti . . € 1990

Mit Tofu Kase, Pesto Cream, Wilder Broccoli,
Karbisbliten und halbgetrocknete Tomaten

20.- BI‘USChet[a a,l lO'-OO

Hausgemachtes getoastetes Brot mit Tomaten.
Rote Zwiebeln, Rucola und Knoblauchmarinade

2l Antipasto Buongiomo dela Casa sanm € B30

Cegrilltes und eingelegtes Gemiise,
dazu K. Bruscherta (siehe Vitrine)

22, Vitello Tonnato . € 1650

\——/
Kalbbraten von (Kalbnuss), mit einer Thunfischereme

30 1QACTIE Tfm iag8
e

-

Vit w Hackfleisch, Mozzarella in Tomatensauce

und kalienischer Stangelkohl
35. Pasta Special per Cellacr

Glutenfreie Nudeln nach Wahi
(extra Aufschiag)

€

€

3

18,40

17,50

34 Casareccie con Friarieli e Gamberi aiqav € 20,50
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